
indican el buen funcionamiento del proceso de fabricacion. Si se superan estos criterios requieren medidas correctoras para mantener la higiene.

* De acuerdo con el reglamento CE N  2073/2005, aplicamos en nuestros productoss de patata congelados los criterios de higiene; criterios que

McCain Foods asegura que la informacion contenida en este documento es correcta en la fecha de emision.

practicas de fabricacion y se suministra de acuerdo con todas las legislaciones europeas en la materia.

Garantia: McCain Foods garantiza por este medio que este producto  se produce de acuerdo con las buenas

fecha de emision:

* Para obtener me ores resultados, cocine sin descongelar el producto usando el tiempo y la temperatura recomendada. No cocine demasiado.

Al cocinar peque  as cantidades, reduce el tiempo de coccion.

Codigo Ean

PATATAS VALLEY FARM 3/8 - 

8710438083095 87104380831012500

6379 787,5 834 Euro (120x80) x 191

5 x 2,500 = 

12,5

175°C

549

131

2

18

0,5

5

2,5

2

0,5

3

0,016

 E-coli:

 Salmonella:

 Listeria monocytogenes:

 Bacillus cereus:

< 500000/g

< 100/g

< 10/g

< 100/g

< 1000/g

< 1000/g

< 100/g

< 100/g

< 1000/g
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Descripcion del Producto Patatas fritas a la Francesa /09 - 9 mm

Ingredientes Patatas y aceite vegetal

Bolsas Ca asj

Codigo 

articulo

Peso

neto (g)
Dimensiones (mm)

ancho (an) x alto (al)

An 738 x Al 465

Codigo Ean Peso

Neto (kg)

117044

Dimensiones (mm)
longitud (l) x ancho (an) x alto (al) 

L 396 x an 263 x al 252

Pallets

Informacion

del paquete

Ca as porj
capa

Numero

de capas

Numero de

ca as por paletj
Peso

neto (kg)

Peso

bruto (kg)

Dimensiones (cm)

Instrucciones 

de coccion
Freir +/- 3 minutos

Cocinar 1/2 canasta durante aproximadamente 3 minutos.

j
ñ

Valores nutricionales

(por 100gr congelados)

 Energia (KJ)

 Energia (Kcal)

 Proteinas total (g)

 Carbohidratos (g)

     Azucar (g)

 Lipidos (g)

      Acidos grasos saturados (g)

      Acidos grasos monoinsaturados (g)

      Acidos grasos poliinsaturados (g)

 Fibras (g)

 Sodio (g)

Condiciones de almacenamiento /
vida util 24 meses

Informacion

Microbiologica

(Limite en ufc/g)*

 Recuento total en placa:

 Enterobacterias:

 Staphylococcus aureus:

 Moldes:

 Levaduras:

 An.Sulfito Red. Sporas:

ausente/25g


